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RADNO ISKUSTVO l
Datumi (od —do) 2013. - danas
Zanimanje ili radno mjesto  izvanredni profesor
Ime i adresa poslodavca  Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek, Franje Kuhaca 20, 31000 Osijek, Hrvatska
Datum zadnjeg izbora  30. 10 .2013.
Datumi (od —do)  2010.-2013.
Zanimanje ili radno mjesto  Docent
Ime i adresa poslodavca  Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek, Franje Kuhaca 20, 31000 Osijek, Hrvatska
Vrsta djelatnosti ili sektor ~ Znanost i visoko obrazovanje
OBRAZOVANJE |
OSPOSOBLJAVANJE .
Datumi  17. srpnja 2009.
Naziv dodijeliene kvalifikacije Doktorat_!z podrucja biotehnickih znanosti, znanstvenog polja prehrambena
tehnologija
Glavni pre_dmet| / st_ege;ne Naziv rada: "Utjecaj enzima, hidrokoloida i emulgatora na dinamiku procesa starenja kruha”
profesionalne vjestine
Ime i vrsta organizacije pruzatelja Prehrambeno-tehnoloski fakultet SveuciliSta u Osijeku
obrazovanja i osposobljavanja  Znanost i visoko obrazovanje
Razina prema nacionalnoj ili . o o .
medunarodnoj klasifikadi Razina 8.2 prema HKO,; razina 8 prema EQF; razina 3 prema QF-EHEA
Datumi  17. srpnja 2000.
Naziv dodijeljene kvalifikacije  Dipl. ing. prehrambene tehnologije
Glavni predmeti / steCene  Naziv rada: “ Utjecaj dodatka enzimskih preparata na tehnolosku kakvocu tijesta za
profesionalne vjestine proizvodnju vafel listova”
Ime i vrsta organizacije pruzatelja  Prehrambeno-tehnolo$ki fakultet Sveucilista u Osijeku
obrazovanja i osposobljavanja  Znanost i visoko obrazovanje
Razina prena nacionalnoj ili
medunarodnoj klasifikaciji Razina 7.1 prema HKO; razina 7 prema EQF; razina 2 prema QF-EHEA
OSOBNE VJESTINE l
Materinski jezik  hrvatski
Ostali jezici RAZUMIJEVANJE GOVOR PISANJE
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engleski

Organizacijske / rukovoditeljske
vjestine

DODATNE INFORMACIJE

Clanstva

Usavrsavanje

Godina
Mjesto
Ustanova
Podrugje

PRILOZI

Popis A1 A2 radova
U posljednjih 5 godina.

Curriculum vitae Marko Juki¢
SluSanje Citanje Govorna interakcija | Govorna produkcija
B2 B2 Bl Bl B1

od 2009. sudjeluje u radu Organizacijskog odbora medunarodnog kongresa tehnologa proizvodnje i
prerade brasna ,Flour-Bread” koji se odrzava svake dvije godine.

= 2011. je izabran za ¢lana IzvrSnog odbora Medunarodne udruge za znanost i tehnologiju Zitarica
(ICC - International Association for Cereal Science and Technology), a 2014. postao je nacionalni
predstavnik u navedenoj organizaciji

2006.

Beg, Austrija

Sveudilistu BOKU (University of Natural Resources and Applied Life Science)
Prehrambena tehnologija, Tehnologije prerade brasna

A. Longarié, I. Kosovié,, M. Jukié, Z. Ugar¢i¢, V. Pilizota: Effect of apple by-product as a supplement on
antioxidant activity and quality parameters of pasta. Croatian Journal of Food Science Technology. 6
(2014), 2; 97-103.

S. Budzaki, D. Koceva Komleni¢, J. Lukinac Caci¢, F. Caci¢, M. Juki¢, Z. Kozul: Influence of cookies
composition on temperature profiles and qualitative parameters during baking. Croatian Journal of
Food Science and Technology. 6 (2014), 2; 72-78

V. Slac¢anac, J. Hardi, M. Lu¢an, D. Koceva Komleni¢, V. Krstanovi¢, M. Juki¢: Concentration of
nutritional important minerals in Croatian goat and cow milk and some dairy products made of these,
Croatian Journal of Food Science and Technology, 3 (2011), 1; 21-25.

D. Koceva Komlenic, Z. Ugarci¢-Hardi, M. Juki¢, M. Planini¢, A. Bucié-Koji¢, I. Strelec. Wheat dough
rheology and bread quality effected by Lactobacillus brevis preferment, dry sourdough and lactic acid
addition. International Journal of Food Science and Technology, 45, 1417 1425 (2010)

M. Juki¢, Z. Ugarci¢-Hardi, D. Koceva Komleni¢, Z. Goricki, A. Kule$: Textural characteristics of ready-
to-eat breakfast cereals produced from different types of cereal and with varying water addition during
extrusion process, Croatian Journal of Food Science and Technology, 2 (2010), 2; pp 1-10.
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