
Fukoidani su sulfatirani polisaharidi smeđih algi čiju okosnicu čine ponavljajuće jedinice L-fukoze koje mogu biti

povezane α-(1,3)- vezama ili naizmjeničnim α-(1,3)- i α-(1,4)- vezama. Na C-2 ili C-4 položaju (rijetko na C-3) L-

fukoze mogu biti supstituirane sulfatom, a ponekad i acetatnim grupama. Osim fukoze i sulfata, fukoidan može

sadržavati uroničnu kiselinu ili druge neutralne šećere poput D-galaktoze, D-glukoze ili D-manoze (Lim i Wan Aida,

2017). Svi ovi parametri potencijalni su izvor varijacija u kemijskoj strukturi fukoidana između različitih vrsta algi te su

usko povezani s primijenjenom tehnikom i parametrima ekstrakcije kao što su temperatura ili vrijeme. Konvencionalna

metoda ekstrakcije (CE) polisaharida je dugotrajna te zahtjeva upotrebu visoke temperature zbog čega primjena

naprednih metoda ekstrakcije, kao što su ekstrakcija potpomognuta mikrovalovima (MAE), ubrzana ekstrakcija

otapalima pri povišenom tlaku (PLE), ekstrakcija potpomognuta ultrazvukom (UAE), primjena hladne atmosferske

plazme (NTP), predstavlja obećavajuću alternativu.
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