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Uvod

Inkapsulacija se najcesce provodi kako bi se zaStitile
aktivne tvari od potencijalnih negativnih utjecaja
kemijske oksidacije, enzimske razgradnje te ostalih
faktora okoline, uz pomoc¢ odredenih omotaca.
Metode inkapsulacije obuhvaéaju razli¢ite tehnike

koje omogucuju ucinkovitu zastitu aktivnih tvari.

Primjeri metoda inkapsulacije

. SUSENJE

Aktivna tvar

Otopina omotaca i aktivne tvari se

_‘g. - rasprSuje u toplom zraku,a nastaju sitne
f" RASPRSIVANJEM  kapsule u obliku praha.
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;g;g; - Otopina omotaca i aktivne tvari se

’2-'525 SUSENJE zamrzava kako bi se formirali kristali

£=  ZAMRZAVANJEM leda, koji se zatim sublimiraju u

vakuumskoj komori.
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Otopina omotaca i aktivne tvari prolazi

IONSKO

hidrogelovi (kapsule).

Koje su prednosti inkapsulacije?

POSTIZANJE Zeljenih svojstava hrane.

II;R.IKRIVANJE nepozeljnih mirisa, okusa ili
GIER

MODIFIKACIJA fizikalnih svojstava izvornih
tvari.

Inkapsulacija znacajno poboljSava stabilnost \Y)

i bioraspoloZivost bioaktivhih spojeva,
primjerice fenolnih spojeva. Materijal za
oblaganje aktivne tvari djeluje kao zastitni
omotac koji Stiti fenolne spojeve od
nepoZeljnih reakcija razgradnje,
istovremeno omogucavajuc¢i kontrolirano
otpusStanje i ciljanu dostavu pod specificnim

uvjetima.

kroz iglu ili mlaznicu u otopinu za
GELIRANJE umreZavanje pri €emu nastaju
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Omotac
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Sto je inkapsulacija?

Inkapsulacija je proces u kojem se ¢vrste, tekuce ili
plinovite tvari oblazu tankim slojem polimera, ¢ime
nastaju mikrocestice (<1pm) ili nanocestice (>1pm).
Sadrzaj koji se inkapsulira, poznat je kao jezgra ili
aktivna tvar, a materijal koji ga obavija je omotac,
nosa€, premaz ili membrana. S obzirom na veli€¢inu
Cestica, fizikalno-kemijska svojstva aktivne tvari,
vrstu omotaca, mehanizme otpustanja i troSkove
procesa, postoje razlicite metode inkapsulacije.

Primjena inkapsulacije
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